BRUNCH BIG CHAI CREPES SALADAS A @
HUV@S & T@STAS THIS TEA MAKES YOU PRETTIER Burrata, espinacas & tomate con pesto 1,50€

] 1 . JORE T .
1 Tosta de pan artesano con mantequilla 4,20€ 1 ghal Clo‘::’ ; 4.50€ Jamoén ibérico & queso havarti 9,90€
' . i ai con leche de vaca
iy & mermelada o con tomate & aceite ' chai Health Salmaén, queso cremoso, rucula 1,50€
O v L R ! el e 4,50¢€ & vinagreta de eneldo
Chai con leche de avena
Sugerencias del Chef AN Almond Chai 4,50€ Queso de cabra con miel & nueces 9,50€
Avocados 13,90€ Ch.a| con leche de almendra Jamén cocido & queso 8,50€
Tosta con guacamole casero Big Matcha 5,50€

y 2 huevos poché de gallina feliz [Belin do vese ¢ avere Jf elnEels

FRESH BOWLS *

Iberian 12,90€
Tosta de pan artesano con aguacate, .

Burrata bowl con tomate, ricula, 12,90€
jamoén ibérico & revoltillo "DAS . —

L olivas negras & pesto
de huevos ecolégicos . .
Passion Fresh 6,90€ con polvo de pistachos

Salmoén 13,90€ naranja, helado de mango
Tosta de pan artesano con queso cremoso, con frambuesa & pifia natural Quinoa roja, garbanzos, alubias, verdes, 11,90€
salmoén al humo, huevos poché Sweet Fresh 6,90€ cebolla al vinagre, olivas, tomate cherry,

y vinagreta de eneldo ketchup de remolacha y vinagreta de lima

Veggie 12,50€
Tosta de pan artesano con esparragos,

naranja,helado de frambuesa
& platano

. Salmén, huevo poché, aguacate, nueces, @ 12,90€
Caramel Capuccino 4,50€ T VS

revoltillo de huevos ecoldgicos, Mi
A Imosa 3,90€ Extras 1,20 €:
champifiones & guacamole Cava & zumo de naranja Aguacate / huevo poché / Guacamole / queso de cabra
Benedictine 1250€ ' Vermuth Negro 3,90€
Huevos ecolégicos Benedictine '
con pan artesano con frutos secos Classic MOjitO 850€ Vllwll . .TI l *a
& salsa holandesa con fruta natural 9,30€ IR ES @©MP IR
jamoén ibérico o bacon a3 Patatas bravas horneadas con alioli 7,60€
_____________________________ Pifia Colada 8,50¢ casero y salsa brava homemade
Gin Tonic 8,50€
bombay, puerto de indias Nachos con tomate, cebolla, jalapefios, 9,50€
8,90€ Y P
AGEILS 0 segrams frijoles, crema agria & guacamole

Revoltillo de huevos ecolégicos @
con guacamole casero

Jamoén ibérico, verdes, tomate & aceite Cervezas 3,30€
Estrella Galicia, Dam o Moritz

Sang"a Homemade 6,50€ Olivas con queso de cabra & aceite de oliva  4,80€

Burrata, verdes, tomate & pesto 4

HOMEMADE CHURROS HEALTHY FINGER FOOD
Churros 6 unidades 310€ DR"NKS

Chocolate caliente & 3,50¢€ ©”5|I_-.

Perrito HOT en un pan artesano briox, & 11,60€
cebolla frita especiada, queso cheddar,

salsa de pepinillos, hilos de patata

y tomate a brunoise

6,90€
todos los zumos de 0,5L

de fruta natural

Super chicken sandwich con guacamole &  11,60€
casero, nachos, jalapefos, cebolla,

cheddar & tomate

PANCAKES @ A @

Platano, nata, granola & sirope de arce 10,90€ LOOkmg for Sunshine

zanahoria, naranja

Frutos rojos, sirope de arce & nata 10,90€ & manzana 00 e dee-mc-ms-mssmsmsmama=a=
Helado de vainilla,nata & Nutella 11,90€ Forever Young ‘
Platano, nata, Nutella & nueces 10,90€ gp;ngiﬁggibre, manzana CIRIPS DUIL@S .
Crepe con un topping 5,40€
Big Bang
pifia, manzana & limén Nutella & platano 6,90€
@ILLEIR"A Limén & azUcar 6,20€
Croissant de mantequilla recién horneado & 1,80€ Zumo_de 4.90€ cada topping 1,20 €
X ., naranja Cada fruta o bola de helado 2,00 €
Croissant de chocolate recién horneado 4 1,80€ Helados:
F f tural
Cookie con trocitos de chocolate A @ 210€ Zumo de_ 4.50€ crhe;:oT:tZ Jﬁﬁafmrlis” Ziaeecshocolate
. zanahoria Vainilla con cookies
Yogurt bowl con fruta, granola & miel A @ 7,20€ Mango / Frambuesa / Nata / Vainilla

Alérgenos W Glutenfree @ Frutos secos M\ Lacteos @) Huevo IVA incluido




BRUNCH

OUS & TOSTES

BIG CHAI

AQUEST TE ET FA MES MACO/A

CREPES SALADES A @

Burrata, espinacs & tomaquet amb pesto  11,50€
: Tosta de pa artesd amb mantega 4,20€ ] Cha' Cow 4,50€ Pernil ibéric & formatge havarti 9,90€
, & melmelada o amb tomaquet & oli. : Chai a.mb llet de vaca Salmg, fromatge cremés, ricula 11,50€
| e e o e e e e e e e e e e e e mmmmmmea. i Chai Healthy 450€ & vin )
) ! v agreta d'anet
: I Chai amb llet de civada
, Suggeriments del Cheff AN . Almond Chai 4,50€ Formatge de cabra amb mel & nous 9,50€
' ! Chai amb llet d'ametlla .
! i . Pernil dol¢ & formatge 8,50€
1 Alvocat 1390€ : Big Matcha 5,50€
, Tosta de pa artesa amb guacamole i llet de vaca / civada / ametlla
! . . ; . i
: homefnade i dos ous poché de gallina feli¢ : FRSH @W“_—.S *
, lIberian 12,90€ . .
' Tosta de pa artesa amb alvocat, : @UDS Bl.Jrrata bowl amb tomaquet, ricula, A 12,90€
1 pernil ibéric & regirat d'ou ecologic i olives negres & pesto
1 1 Passion Fresh 6,90€ amb pols de festucs
: Salmon R 13,90€ : taronja, gelat de mango
1 Tosta de pa artesa amb formatge 1 amb gerds & pinya natural Quinoa vermella, cigrons, mongetes, verds, 11,90€
' crema, salmé fumat, ou poché ! | vi li 3 h
: i vinagreta d'anet : Sweet Fresh R Eeil:) aha Vclzlnagre’ OI I\;TS’;omaquetsz ellr'ry'
1 ! taronja, gelat de gerds etchup de remolatxa & vinagreta de llima
' Veggie 1 &platan
: Tos‘ggde pa artesa amb esparrecs 12:50€ : H Salmo, ou poché, alvocat, nous, @ 12,90€
1 . , - . ' 1 Caramel Capuccino 4,50€ tomaquets & verds
, regirat d'ous ecologics, xampinyons i .
1 & guacamole Mimosa 3,90€ Extres 1,20 €:
: . . f Cava & suc de taronja alvocat / ou poché / Guacamole / formatge de cabra
, Benedictine 12,50€ | Vi hN
1 Qus ecolégics Benedictine amb 1 ermut egry 3,90¢€
: pa artesa amb fruits secs : | . . 850€
I & salsa holandesa I c ass!c MOthO ' WURE S C@MIP R{] R * ‘
: o 1 amb fruita natural 9,30€
1 amb pernil ibérico / bacon : Pinya Colada 8,50€ Patat\e? braves fornegades amb alioli 7,60€
L | casola i salsa brava homemade
Gin Tonic 8,50€
bombay, puerto de indias Nachos amb tomaquet, ceba, jalapenyos, 9,50€
AGEILS 8,90€ 0 segrams frijoles, crema agra & guacamole
Regirat dou amb guacamole homemade @ :
Sang"a Homemade 650€ Olives amb formatge de cabra & oli doliva 4,80€
Pernil ibéric, verds amb tomaquet & oli Cerveses 330€
Burrata, verds, tomaquet & pesto A SR DL e
FINGER FOOD
HOMEMADE XURROS REALTIY
Xurros 6 unitats 310€ DR"NKS : Hot perrito. amb salsa deluxe A 11,60€
Xocolata calent & 3,50€ ' homemade, formatge cheddar,
©” SIL 6,90€¢ : patates palla, ceba fregida
Tots els sucs de 0,5L 1 &tomaquet a brunoise.
de fruita natural '
PANCAKES A0 ! Super chicken sandwich amb & 1,60€
. o Looking for Sunshine 1 guacamole,nachos, jalapenyos,
Platan, nata, granola & xarop d'aurd 10,90€ pastanagag taronja : ceba, cheddar & tomaquet
Fruits vermells, xarop d'auré & nata 10,90€ & poma toomooooooooooooo oo Do oo oo oo s
Gelat de vainilla, nata & nutella 11,90€ Forever Young ‘
Platan, nata, nutella & nous 10,90€ Z(plc' Ogé;(r)wg]ebt;ree, poma CIRIPS D©IL§©S .
Crepe amb un topping 5,40€
Big Bang ,
pinya, poma & llimona Nutella & platan 6,90€
RII@XR“A Limona & sucre 6,20€
Croissant de mantega acabat de fer A 1,80€ Zumo_de 4.90€ cada topping 1,20 €
) naranja Cada fruita o bola de gelat 2,00 €
Croissant de xocolata acabat de fer 4\ 1,80€ Gelats: Maduixa amb maduixes naturals /
Xocolata amb t d lat
Cookie amb trossets de xocolata 4 @ 2,10€ Zumo de_ 4,50€ vgfn"i.ﬁa 2:1? COLT(SSZS/ e xocolata/
X zanahoria Mango / Gerds / Nata / Vainilla
Yogurt bowl amb fruita, granola & mel A @ 7,20€
Al.érgens * Sense Gluten [ FruitsSecs A Lactis @ Ou IVA inclosa




BRUNCH

EGGS & TOASTS

Toast of artisanal bread with butter 4,20€

& jam or with tomato

Cheff suggestions

Avocados 13,90€
Avocado toast with
2 poached eggs

Iberian
oast of artisanal bread with avocado,
iberian ham & scrambled eggs

12,90€

Salmén

Toast of artisanal bread with
cream cheese, salmon, poached
eggs and dill vinaigrette

13,90€

Veggie

Toast of artisanal bread with asparagus,
ecologic scrambled eggs, mushrooms
& guacamole

12,50€

Benedictine
Benedictine eggs with
an artisanal bread

12,50€

iberian ham / Bacon

BAGELS

Scrambled eggs & @
guacamole homemade

Iberian ham, greens, tomato & oil

Burrata, greens, tomato & pesto 4

HOMEMADE CHURROS

3,10€
3,50€

Churros 6 units

Hot Chocolate &

SWEET PANCAKES ® Ao ®

BIG CHAI

THIS TEA MAKES YOU PRETTIER

Chai Cow

Tea Chai vanilla with cow’s milk

4,50€

Chai Healthy 4,50€
Tea chai (oat milk)

Almond Chai 4,50€
Tea Chai (almond milk)

Big Matcha 5,50€
cow milk / oat / almond

Passion Fresh 6,90€

orange, mango with raspberry
ice cream, raspberries & pineapple

Sweet Fresh 6,90€

orange,raspberry ice cream
& banana

Caramel Capuccino 4,50¢

Mimosa 3,90€
Cava and orange juice

Vermuth Negro 3,90€
Classic Mojito 8,50€
with fruit 9,30€
Pifa Colada 8,50€
Gin Tonic 8,50€
bombay, puerto de indias

or segrams

Sangria Homemade 6,50¢
Beers 3,30€

Estrella Galicia, Dam or Moritz

HEALTHY
DRINKS
0,51

All the juices are half a liter
with natural fruits

6,90€

Looking for Sunshine

SALTY CREPES A @

Burrata, spinach & tomatoes with pesto sauce 11,50€

Iberian ham & havarti cheese

Salmon, cream cheese, rucula
& dill vinaigrette

Goat cheese with honey & nuts

Ham & cheese

FRESH BOWLS

9,90€
1,50€

9,50€
8,50€

Burrata bowl with tomato, rucula, berries, & 12,90€

black olives and pesto sauce with pistachos

Red Quinoa, chickpeas, beans, greens, onion 11,90€

in red wine vinegar, olives, cherry tomatoes,

homemade beetroot ket-chup
and homemade lime vinaigrette

Salmon, poached egg, avocado, nuts @

tomatoes and greens

Extra 1,20 €:

12,90€

Avocado / Poached egg / Homemade Guacamole /

Goat cheese

TO SHARE &

Bravas potatoes in the oven with alioli
and brava homemade sauce

Nachos with tomato, onion, jalapefios
sour cream & guacamole

Olives with goat cheese & olive oil

FINGER FOOD

HOT dog with artisanal bread, cheddar, &

fried onion, deluxe sauce and
tomatoes

7,60€

9,50€

4,80€

1,60€

Super chicken sandwich with homemade A 11,60€

guacamole and nachos with jalapefios,
onion, cheddar cheese & tomatoes

Banana, cream, granola & maple syrup 10,90€
carrot, orange
Berries, maple syrup & cream 10,90€ &apple Y
Vanilla ice cream, cream & nutella 11,90€ Forever Young ‘
Banana, cream, nutella & nuts 10,90€ ;elcirglb%;rggfr, apple CIRIPS DUIL@S .
Crepe with a topping 5,40€
Big Bang
pineapple, apple & lemon Nutella & banana 6,90€
PA§T|PQ||§ Lemon & sugar 6,20€
Butter croissant homemade intheoven &  1,80€ .Ofange 4.90¢ Each topping 1,20 €
. . ]Ulce Each fruit or scoop of ice cream 2,00 €
Chocolate croissant homemade in the oven & 1,80€ Ice cream: Strawberry with natural strawberries /
Chocolate with chocolate chi
Cookie with chips of chocolate & @ 210€ Carrot 4.50€ Vantia with cookies 1 e
i X juice Mango /Raspberry / Cream / Vanilla
Yogurt bowl with fruits, granola & honey & ® 7,20€
Allergens * Without Gluten @ Nuts A Dairy Products @ Egg IVA included
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